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NEW YEAR

311220925 ab 19:00 Uhr | dalle ore 19:00

INFO & RESERVATION
0473 292 292
claudia.raich@restaurant-hidalgo.it
www.restaurant-hidalgo.it/silvester
www.restaurant-hidalgo.it/capodanno




~ SILVESTERMEN(!
“MENU DI CAPODANNO

Aperitif am Tisch mit einem Glas "Arunda Cuvee Marianna” oder
N "Ferrari Rose’ .
Aperitivo al tavolo con un bicchiere di "Arunda Cuvee Marianna” o
"Ferrari Rose"

_ Pre-Antipasto o
Hausgeraucherter Ultner Saibling
Salmerino della Val d'Ultimo affumicato in casa

Rohnencarpaccio mit Ricotta
Carpaccio di rapa rossa con ricotta

Erbsen-Minze-Zitronencremesuppchen
Crema di piselli, menta e limone

Hausgemaghte Ravioli mit Kobe Beef gefullt und Steinpilzen
avioli al Kobe Beef fatti in casa con funghi porcini

Zitronensorbet
Sorbetto al limone

Rindsfilet vom Grill mit Portweinsauce,
Fg{la5|ertes Gemuse und Hidalgos Spezial Puree
iletto di manzo grigliato con salsa al vino Porto,
verdure tornite e purea di patate speciale Hidalgo
~oder | oppure
Wolfsbarschfilet in eigenem Sud im Ofen gegart
mit Kartoffeln, Oliven und glasiertem Gemuse
Filetto di branzino in guazzetto al forno con
patate, olive e verdure glassate

Mousse-Schnitte von wei3er und dunkler Schokolade mit
gl_eschlphteter Orangenkonfiture und hausgemachtem Vanilleeis
rancio di mousse al ciolccolato bianco e fondente ripieno eon
confettura di arance e gelato alla vaniglia fatto in casa
| ~oder | oppure
Geeister Fior di latte-Baileys-Schaum
Crema di gelato di for di latte e Baileys

120€

EXKLUSIVE GETRANKE I BEVANDE ESCLUSE




